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Orientacdo para hibernacdao em
evaporadores de caldo em aco Inox



Procedimento de hibernacao preserva os equipamentos

Os aquecedores, evaporadores e cozedores, estdo sujeitos ao desenvolvimento de bactérias
anaerobicas sulfato redutoras cujo produto de seu metabolismo ataca o aco inox durante a
entressafra, provocando pites de corrosdao o que podem levar a furos que inutilizam os tubos.

Para preservar o equipamento e o feixe tubular recomendamos que seja realizada a hibernacdo
por dentro e por fora de acordo com orientacdo técnica da Aperam. Esta hibernacdo cria um
ambiente que impede o desenvolvimento de bactérias sulfato redutoras que, além de proteger
0s tubos, tras como beneficio adicional a limpeza dos tubos pelo lado externo.

Este procedimento também remove Oxidos e aclcar queimado, recuperando a capacidade
externa de troca térmica do feixe tubular.
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Sugestao para realizar a hibernacao de um evaporador tipo Robert

Imediatamente apds o término da safra realizar limpeza interna dos tubos com hidrojateamento™,
de forma a garantir remocdo das incrustacoes e ja executar a hibernacao.

Hibernacdo: solucdo de hidroxido de sodio, (NaOH), mantendo pH maior que 10 (concentracdo de
8a 12% de Soda), a temperatura ambiente, por um periodo de cerca de 30 dias. Para garantir a
protecdo dos tubos deve-se preencher o equipamento com a solucdo tanto na parte interna (caso
ndo tenha realizado hidrojateamento conforme item 1) quanto na parte externa dos tubos (lado
vapor). Preencher toda a calandra.

Apds o periodo indicado, realizar esgotamento da calandra.

Proceder com a limpeza externa aos tubos e interna na calandra com jato de agua. Caso ndo tenha
realizado hidrojateamento na parte interna antes da
hibernacdo, realizar neste momento.
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Beneficios da hibernacao

A indicacdo do inox 439 para aquecedores, evaporadores e cozedores vem junto com a indicacdo
de hibernacdo. Este aco possui menor resisténcia a corrosdo que 0 444 e o 304, portanto esta
mais sujeito a corrosdo microbiologica e para preserva-lo, recomendamos esta medida.

Devido aos beneficios proporcionados pela hibernacdo, esta pratica pode ser adotada para
todos 0s acos inox porque além de evitar o desenvolvimento de bactérias, que podem corroer
também o 444 e 304, limpa os tubos pelo lado externo, recupera o rendimento do equipamento
e torna a operacdo altamente vantajosa do ponto de vista econdmico e técnico.
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Produzido com energia limpa e 100% sustentdvel
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